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VENEEH VITIGNI

Venissa,
loro di Venezia

1 progetto Venissa ha come carat-
teristica distintiva il fatto di es-
sere strettamente connesso alla
realta territoriale che lo ospita,
anch’essa, come l'intero proget-
to, del tutto particolare. Si tratta
dell'lsola di Mazzorbo, collega-
ta a quella - piu famosa - di Burano at-
traverso un caratteristico e noto pon-
te di legno.
Mazzorbo fa da contraltare alla ricchezza COS"E
UN BROLO

Nei secoli passati in Veneto
un brolo era un appezzamento
di terreno, di pertinenza dell'abi-
tazione, che chiuso dal muro di

e alla vivacita di colore di Burano, con
un tono generale pit leggero, elegante e
quasi malinconico; come Burano pero,
si contraddistingue storicamente per il

TN | carattere agricolo, e per lattitudine dei cinta insieme al parco, all'orto
0 : : ; ; ; e ad eventuali altre costru-
. Winecircus  propriabitanti alla coltivazione di bellis-

zioni annesse alla casa

(Montalcino, SI)  simi orti, preziosi non solo dal punto di vi- padronale.
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La Dorona, antico vitigno
riscoperto sull’isola di Mazzorbo,
nella laguna veneta.

sta estetico, main quanto veri e propri
serbatoi di biodiversita. Le tre isole di
Burano, Mazzorbo e Torcello costitu-
iscono infattila Venezia nativa; han-
no cioé accolto gli agricoltori che pri-
ma vivevano in prossimita delle coste
venete messi in fuga dalle invasioni
barbariche. Ed ancora ospitano anti-
chissime varieta di specie orticole o
da frutto.

E proprio in uno dei broli di Mazzorbo,
a ridosso di una chiesa sconsacrata,
che sono stati individuati alcuni esem-
plari—circa 40 piante — della varieta di
uva a bacca bianca dal nome Dorona,
antico avo del Garganego. Gianluca
e Desiderio Bisol, con il winemaker
Roberto Cipresso, hanno pensato —
con la collaborazione di enti di ricerca
come Veneto Agricoltura e la Scuola di
Viticoltura ed Enologia di Conegliano
nella figura di Severina Cancellier
— di analizzare il Dna delle piante ri-
trovate, ed hanno cosi avuto conferma
della varieta di appartenenza.

Gianluca Bisol,

produttore, tra
gli artefici della
riscoperta della



La tenuta Venissa e i suoi vigneti

Proprio per volonta della famiglia Bisol quindi — la cui
cantina storica risiede a Santo Stefano di Valdobbiade-
ne — & nata la Tenuta Venissa. Quest'ultima, nella for-
ma di Parco Agricolo Ambientale, include appunto, tra
orti e frutteti, la coltivazione della Dorona — a partire
dalla propagazione dei primi esemplari scoperti — per
la produzione di Venissa, in un’antica vigna murata re-
cuperata, dall'estensione di circa un ettaro. La forma di

ticolare natura dei suoli, si é rivelata migliore. Lleleva-
ta salinitd, la tessitura del terreno e l'eccezionalita del
microclima fanno infatti si che la gestione agronomica
non debba confrontarsi con il problema della fillossera
e neppure con il rischio di attacchi parassitari.

Da Mazzorbo a Montalcino
La prima vendemmia — coronamento di un lavoro ini-
ziato nel 2002 e nel quale I'aspetto tecnico-scientifico &

Vista dall’alto
dellisola di
Mazzorbo (in
primo piano),
unita allisola di
Burano (sullo
sfondo) da un
ponte.

allevamento e il Guyot, e la densita
d’'impianto & di circa 4.000 viti ad et-
taro, con una produzione unitaria di
1,10 kg. Prima di giungere alla defini-
zione del vigneto definitivo sono sta-
te condotte alcune prove, che hanno
incluso I'adozione di diverse densita
d’'impianto e il loro confronto per in-
dividuare la soluzione in grado di ga-
rantire il migliore equilibrio vegeto-
produttivo. E stata poi confrontata
la risposta ottenuta con il ricorso ad
un portinnesto — nella fattispecie il
Kober 5BB — con quella fornita inve-
ce dalla coltivazione su piede franco
e quest'ultima, possibile per la par-

SALINITA, UMIDITA
E ILLUMINAZIONE

IL suolo di coltivazione, sul livello
del mare e molto fertile, & pero
periodicamente sommerso, e
quindi lavato con acque dolci per
evitare eccessive concentrazioni
saline nella rizosfera. Questo
fenomeno estremo ed unico,

quale fonte notevole di stress, ha
comportato evoluzione del vitigno
verso caratteri organolettici del
frutto del tutto particolari. Anche la
qualita dellilluminazione di foglie
ed acini & peculiare dellambiente
di coltivazione perché fortemente
condizionata dall elevata umidita
relativa, e contribuisce al carattere
di forte originalita della produzione
in questo contesto cosi particolare.
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stato affiancato da una ricerca sto-
rica sui vitigni di Venezia — ha avu-
to luogo nel Settembre 2010. La rac-
colta delle uve avviene, dalla prima
annata di produzione fino ad oggi, in
bin in materiale plastico, che a lo-
ro volta sono caricati in celle frigo-
rifere su camion; l'atmosfera di que-
ste ultime & saturata con I'impiego di
ghiaccio secco. Tali condizioni di tra-
sporto — i requisiti principali delle
quali consistono appunto nella pu*
lizia pit1 accurata, nella saturazione
dellatmosfera con anidride carbo-
nica e nelle basse temperature — fan-
no sl che le uve, vinificate a Montal-
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Roberto Cipresso,
enologo.




\EINI=Iel VITIGNI

Mazzorbo:
orti e, sullo
sfondo, vigneti.

In cantina

Una pompa peristaltica accompagna
I'uva, solo leggermente pigiata, in un
serbatoio condizionato. Ha quindi luo-
g0 una pre-macerazione a freddo della
durata di 6 giorni; sia la fermentazione
in rosso — 15/20 giorni a tempera-
ture non oltre i 18%20°C —siala
macerazione, avvengono in am-
biente ridotto e prevedono l'im-
piego del ghiaccio. Dopo circa
un mese — nel corso del quale
vengono condotte follature per
la bagnatura del cappello — ha
luogo la svinatura, e si eseguo-
no due travasi per l'allontana-
mento delle fecce grossolane.
Il vino resta per circaun anno a
contatto con le fecce fini a tem-
peratura controllata; ha infine
luogo la preparazione allamessa
inbottiglia e l'imbottigliamento

UN VINO
DA MEDITAZIONE

Tecnicamente Venissa & un vino
da meditazione, che ricorda un

po’ i migliori vini sardi di Oristano
ottenuti dalla Vernaccia, o i

4 secchi Sherry di Spagna, senza

4 residuo zuccherino e con una
gradazione alcolica vicinaa 12,5. Il
degustatore dovra saper coglierne
gli aspetti pit intellettuali, al di

(& del mero equilibrio tra singoli
costituenti o della semplice
espressione aromatica, e magari
cercare abbinamenti con cibi di
tradizioni remote.

stesso, con permanenza in vetro
prima dell'immissione al consu-
mo di circa un anno.

IL Legame con Venezia

Il protocollo attuato persegue lo
scopo di ottenere un vino che se-
gua un percorso molto origina-
le, che faccia uso delle tecniche
piti allavanguardia per mantene-
re al contempo un carattere an-
tico, in grado di guidare il degu-

cino (SI) presso la cantina del Winecircus di Roberto
Cipresso, giungano a destinazione perfettamente inte-

gre circa 6 ore dopo laloro raccolta. Sono quindi accolte
su doppio tavolo di selezione, nel quale gli studenti che
svolgono il tirocinio presso il Winecircus si occupano di
eliminare le impurita e tutti gli elementi che non siano
in linea con l'obiettivo enologico.

VENISSA 2011:1 PARAMETRI CHIMICI

S0, totale | Alcol | Zuccheri | Acidita Acidita H Estratto
(mg/) | (%vol) | (gA) | totale(g/) | volatile(g/) | P | netto(g/l)
90 12,9 2 513 0,45 3,57 26
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statore nel tempo e nello spazio.
E un omaggio a Venezia, alla sua storia pit1 gloriosa, ai suoi
aspetti misteriosi, ambigui, eleganti e affascinanti; richia-
ma due dei suoi simboli principali: I'oro — letichetta & una
semplice lamina dorata e il colore del vino € appunto un
caratteristico giallo carico e dorato — e il vetro — il vino af-
fina in recipienti in vetro per 12 mesi di tempo. Allanalisi
sensoriale esprime una complessita che rivela le sue sin-
gole componenti solo poco alla volta, a chi hala pazienza di
scoprirle ed assaporarle e ad un assaggiatore esperto, con-
sapevole ed evoluto. E subito speziato al naso, con sensa-
zioni evidenti di camomilla e crema di noce. Al tatto € pie-
no e cremoso, con note dominanti di mandorla in armonia
con espressioni di miele e mela gialla. [ |
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